
СЕЗОННОЕ 
МЕНЮ



САЛАТ СО 
СТРАЧАТЕЛЛОЙ
С грушей, свеклой, 
рукколой и грецким 
орехом, заправляется 
соусом песто 
и бальзамическим 
кремом

448  200 г

КРЕМ-СУП  
ИЗ БЕЛОЙ ФАСОЛИ 
С луком, сельдереем 
и сливками, подается 
с жареными креветками 
и беконом

357  250 г

ЧЕБУРЕК 
МУРМАНСКИЙ
С фаршем из трески, 
жареным луком, 
яйцом и укропом, 
подается с соусом 
тар-тар

295  150/30 г



ТИГРОВЫЕ 
КРЕВЕТКИ
С пюре из сельдерея, 
цветной капустой-фри 
и соусом блю чиз

698  60/150/50 г

ФИЛЕ ТРЕСКИ 
Подается с пюре 
из сельдерея, овощным 
жульеном и сливочным 
соусом с ванилью 
и кориандром

697  100/150/50 г

ТАРТ 
С ОБЛЕПИХОЙ 
И ХУРМОЙ 
Песочное тесто, курд 
облепиха, сливочный 
крем с хурмой, грильяж 
с грецкими орехами

285  100 г

Десерт



ЛИМОНАД  
«ГРУША-КОРИЦА» 
Пюре Груша, сироп Корица, 
семена Чиа, содовая,  
тимьян, лимон, лёд

345  470 мл

КЮРАСАО СПРИТЦ
Сироп Корица, сироп 
Блю Кюрасао, сок лайма, 
Лимончелло, тоник, 
игристое, Bubble Drops, лёд

545  450 г

КОФЕ РАФ  
«ПРЯНАЯ ТЫКВА» 
Пюре Тыква, сливки,  
молоко, эспрессо

330  300 г

МАЛИНОВЫЙ КАКАО 
пюре Малина, какао 
порошок, молоко, шоколад

315  300 г

ЧАЙ ТАЁЖНЫЙ 
С МАЛИНОЙ  
Таёжный чай, пюре Малина, 
апельсин, брусника

295  300 г

ЧАЙ МАЛИНА-
БРУСНИКА   
Брусника, малина, 
сироп Корица, 
апельсин, бадьян

597  800 г

Напитки


