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Рассчитан на одну персону.
Вы можете выбрать один из двух 
вариантов завтраков

CAFEBRYNZA.RU

Русский
● Каша 250г 

овсяная / рисовая / пшенная / 
гречневая / манная

● Бутерброд с сыром 
и колбасой 

● Чай или кофе 150мл

Советский
● Омлет с помидорами и сыром 

150г

● Бутерброд с сыром 
и колбасой 

● Чай или кофе 150мл

ЗАВТРАК 250Р

Салаты 120г

● Винегрет овощной
Отварной картофель, свекла 
и морковь с маринованными 
огурцами, квашеной капустой  
и подсолнечным маслом 

● Витаминный салат
Свежая белокочанная капуста 
с морковью, яблоками и брусникой, 
заправляется  растительным маслом 
и соком лимона

Рассчитан на одну персону.
Вы можете выбрать одно блюдо из каждой 
категории: салат, суп и горячее

ОБЕД 400Р

Супы 250мл

● Бульон куриный с рисом 
и яйцом

● Щи из свежей капусты 
со сметаной

Горячие блюда 
● Тефтели по-домашнему 150/150г

Мясные тефтели, запеченные
с томатом и сметаной, подаются 
со спагетти

● Биточки куриные 100/150/30г

Куриные котлетки в сухариках, 
подаются с рисом и грибным соусом

Прочее
● Хлебная корзина
● Чай 
● Вода
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Салаты 120г

● Оливье
Домашний салат с картофелем, 
маринованным огурцом, морковью 
докторской колбасой, подается
с зеленым горошком и яйцом

● Сельдь под шубой
Классическая селедочка, 
прослоенная отварными овощами, 
яблоками, яйцом и майонезом 

● Овощной салат
Из огурцов, помидоров, паприки
и редиса с растительным маслом

Рассчитан на одну персону.
Вы можете выбрать одно блюдо из 
каждой категории: салат, суп и горячее

ОБЕД 550Р

Супы 250мл

● Борщ московский
Густой наваристый свекольник 
с говяжьей грудинкой, чесноком 
и сметаной

● Холодный борщ
Летний легкий суп с докторской 
колбасой, свежими овощами 
и сметаной. Прекрасно утоляет 
голод и жажду. Подается только 
летом!

● Бульон куриный
С мясом курочки, рисом и зеленью

● Суп-пюре из тыквы
Приготовленный с добавлением 
овощей и сливок, подается 
с сухариками

Горячие блюда 
● Шницель по-венски 130/150/20г 

Свиная отбивная, зажаренная 
в хрустящей панировке, подается 
с картофелем, зелёным маслом 
и лимоном    

● Котлета Пожарская 150/150/30г

Куриная котлетка в сухариках, 
подается с паровым рисом 
и грибным соусом

● Филе жареной трески 120/100/30г

Подаётся с картофельным пюре, 
сливочным соусом с зеленью

Прочее
● Булочка сладкая
● Хлебная корзина
● Чай
● Вода



Салаты 150г

● Шеф-салат
С ветчиной, сыром и яйцом на 
подушке из свежих овощей с соусом 
«Айоли»

● Салат «Морской»
Из крабовых палочек, пекинской 
капусты, свежих огурцов, кукурузы
 и яиц, заправляется соусом 
«Тысяча островов»

● Салат «Китайский»
Нежный отварной цыпленок 
с огурцом, паприкой, кинзой и чили 
перцем, с заправкой из соевого 
соуса и кунжутного масла

Рассчитан на одну персону.
Вы можете выбрать одно блюдо из каждой 
категории: салат, горячее и десертУЖИН 700Р

Десерты
● Мороженое с сиропом 100/15г

Ванильное или шоколадное 
мороженое с клубничным
или шоколадным сиропом

● Торт «Прага» 100г

Шоколадный бисквит, сахарный 
сироп, пражский шоколадный крем, 
абрикосовый конфитюр, 
шоколадная глазурь

Горячие блюда 
● Медальоны из свинины 100/150/50г 

Пара сочных медальонов из свиной 
вырезки, подается с картофелем 
«Айдахо» и грибным соусом      

● Филе куры в кисло-сладком 
соусе 150/150г

С паприкой, красным луком 
и ананасом, подается с паровым 
рисом

● Фиш энд Чипс 140/150/50г

Рыбные палочки из филе трески, 
зажаренные в хрустящей панировке, 
подаются 
с картофельными дольками 
и соусом тар-тар

Прочее
● Хлебная корзина
● Чай
● Вода
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Рассчитан на одну персону. Вы можете выбрать одно блюдо из каждой категории: завтрак, салат, суп, 
горячее и десерт

«ВСЁ ВКЛЮЧЕНО» 1250Р

CAFEBRYNZA.RU
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Русский
● Каша 250г 

овсяная / рисовая / пшенная / 
гречневая / манная

● Бутерброд с сыром и 
колбасой 

● Чай или кофе 150мл

Советский
● Омлет с помидорами и сыром 

150г

● Бутерброд с сыром и колбасой 
● Чай или кофе 150мл

ЗАВТРАК

ОБЕД
Салаты 120г

● Оливье
Домашний салат с картофелем, 
маринованным огурцом, морковью 
докторской колбасой, подается
с зеленым горошком и яйцом

● Сельдь под шубой
Классическая селедочка, 
прослоенная отварными овощами, 
яблоками, яйцом и майонезом 

● Овощной салат
Из огурцов, помидоров, паприки
и редиса с растительным маслом

Супы 250мл

● Борщ московский
Густой наваристый свекольник 
с говяжьей грудинкой, чесноком 
и сметаной

● Холодный борщ
Летний легкий суп с докторской 
колбасой, свежими овощами 
и сметаной. Прекрасно утоляет 
голод и жажду. Подается только 
летом!

● Бульон куриный
С мясом курочки, рисом и зеленью

● Суп-пюре из тыквы
Приготовленный с добавлением 
овощей и сливок, подается 
с сухариками
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Горячие блюда 
● Шницель по-венски 130/150/20г 

Свиная отбивная, зажаренная 
в хрустящей панировке, подается 
с картофелем, зелёным маслом 
и лимоном    

● Котлета Пожарская 150/150/30г

Куриная котлетка в сухариках, 
подается с паровым рисом 
и грибным соусом

● Филе жареной трески 120/100/30г

Подаётся с картофельным пюре, 
сливочным соусом с зеленью

Прочее
● Булочка сладкая
● Хлебная корзина
● Чай
● Вода

УЖИН
Салаты 150г

● Шеф-салат
С ветчиной, сыром и яйцом на 
подушке из свежих овощей с соусом 
«Айоли»

● Салат «Морской»
Из крабовых палочек, пекинской 
капусты, свежих огурцов, кукурузы
 и яиц, заправляется соусом 
«Тысяча островов»

● Салат «Китайский»
Нежный отварной цыпленок 
с огурцом, паприкой, кинзой и чили 
перцем, с заправкой из соевого 
соуса и кунжутного масла

Десерты
● Мороженое с сиропом 100/15г

Ванильное или шоколадное 
мороженое с клубничным
или шоколадным сиропом

● Торт «Прага» 100г

Шоколадный бисквит, сахарный 
сироп, пражский шоколадный крем, 
абрикосовый конфитюр, 
шоколадная глазурь

Горячие блюда 
● Медальоны из свинины 100/150/50г 

Пара сочных медальонов из свиной 
вырезки, подается с картофелем 
«Айдахо» и грибным соусом      

● Филе куры в кисло-сладком 
соусе 150/150г

С паприкой, красным луком 
и ананасом, подается с паровым 
рисом

● Фиш энд Чипс 140/150/50г

Рыбные палочки из филе трески, 
зажаренные в хрустящей панировке, 
подаются 
с картофельными дольками 
и соусом тар-тар

Прочее
● Хлебная корзина
● Чай
● Вода


